
ЗАВТРАКИ
с 7:00 до 11:00

КОМПЛЕКСНЫЙ ЗАВТРАК — 1200 ⃋
Включает в себя основное блюдо, молочный продукт, напиток

Для заказа завтрака ко времени позвоните 181
или заполните бланк предварительного заказаbristol_hotel

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
Ирландский.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .350 г.950 р

• сёмга собственного посола, картофельные драники, сметана, сыр 
сливочный, тосты

Английский.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 350 г.950 р
• глазунья из двух куриных яиц, две сосиски и помидор гриль, бекон,  
фасоль в томате, тосты

Французский.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .350 г.950 р
• глазунья из четырех перепелиных яиц, цукини, помидор, две сосиски  
гриль, бекон, тосты и салатик из свежего огурца и отварного яйца  
с домашним майонезом

Турецкий завтрак / халяль.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .450 г.950 р
• глазунья из двух куриных яиц с говяжьим суджуком со специями,  
помидоры, огурцы, перец, маслины, оливки, зелень, сыр двух видов,  
мёд, кунжутный хлеб «Симит»

Американский .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 450 г.950 р
• глазунья из двух куриных яиц, бекон, три сосиски, картофель фри,  
кетчуп, горчица, тосты

Круассан.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .950 р
• с шоколадом и фундуком, фермерский творог с фруктами, ягодами,  
кешью и горным мёдом.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .330 г
• запечённый с ветчиной, томатами и моцареллой, яйцо пашот, свежий  
помидор, салатный микс.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .250 г
• с миндальным кремом и страчателлой, фруктовый салат с соусом  
«белый шоколад», кешью и ягодами .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  ..  .  .  .  .  .  .350 г
• запечённый с семгой, соленым огурчиком и моцареллой, томатный  
скрэмбл из двух яиц.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  ..  .  .  .  .  .  .265 г

Запеканка творожная.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  370 г.950 р
• с курагой, сырно-сливочным кремом и свежими ягодами

Сырники.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .260 г.950 р
• классические со сметаной, джемом и свежими ягодами
• с малиновой начинкой, сметаной, малиновым вареньем и свежими ягодами
• с томлёным яблоком, сметаной, соленой карамелью и свежими ягодами
• кокосовые с сырно-сливочным кремом, соусом манго-маракуйя и кусочками 
ананаса

Вафли венские.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .950 р
• со слабосолёной сёмгой, мятым авокадо, яйцом пашот, голландским соусом 
и запеченным картофелем .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .450 г
• запечённые с ветчиной, соусом «Цезарь», сыром чеддер, подаются  
с куриным яйцом и авокадо.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .350 г
• с бананом, творожным кремом, муссом тирамису, шоколадным соусом 
и малиновым крафтовым мороженым.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .350 г

Шакшука.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .300 г.950 р
• из трех куриных яиц, тушенных в соусе из помидоров, перца, лука и приправ  
с сыром моцарелла, чиабатта

Глазунья.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 370 г.930 р
• из двух куриных яиц, ветчина, сыр брынза и чеддер, сливочное масло, чиабатта

Глазунья по-деревенски.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 г.930 р
• из трех куриных яиц, приготовленная на домашнем сале с луком  
и помидорами, подается с солеными огурчиками и теплым хлебом

Фритата .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 г.950 р
• из трех куриных яиц с креветками, шпинатом, помидорками черри  
и сыром пармезан, салатный микс, тосты

Омлет из двух куриных яиц со свежими овощами  
и хлебом из собственной пекарни.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .330 г.950 р 

• с камамбером, сырным соусом, вялеными томатами, брокколи
• с курицей, шампиньонами, моцареллой 
• с ветчиной, помидорами, моцареллой

Завтрак без глютена .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 350 г.950 р
• с куриным филе су-вид, белковым омлетом и овощным гарниром

Жидкие каши подаются с медом, гранолой, сухофруктами,  
орешками, свежими фруктами и ягодами .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .335 г.930 р

• овсяная / гречневая / рисовая / манная  
Молоко на выбор: коровье, миндальное, кокосовое, на воде

Сытная гречневая каша.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .440 г.930 р
• со сливочным маслом, куриной грудкой, яйцом пашот, салатом из огурца,  
помидора, лука, домашней брынзы и зелени с оливковым маслом

Десертная каша «Тирамису» .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .300 г.930 р
• овсяная каша на коровьем молоке и сливках с кремом «Тирамису»,  
печеньем савоярди, какао и свежими ягодами

Блины с медом, джемом и сметаной.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6 шт / 240 г.930 р
Блины по-царски.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3 шт / 130 г.970 р

• с лососевой икрой и сливочным маслом

Блинчики .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .950 р
• с мясом и сметаной .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  240 /50 г
• с запечённой сёмгой, моцареллой и сметаной.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 240 /50 г
• с томлёным яблоком, корицей, грецким орехом, сметаной  
и соусом грильяж.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 240 /50 г
• со сладким творогом и сметаной.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 240 /50 г

Пельмени.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  500/200 г.930 р
• с мясом индейки, сливочным маслом, сметаной и бульоном

МОЛОЧНЫЕ ПРОДУКТЫ
Творог .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 г	 200 р	 Йогурт.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150 г	 200 р
Ряженка.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  180 мл	 160 р	 Кефир .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .180 мл	 160 р

НАПИТКИ
Капучино/Латте .  .  .  .  .  .200 мл	 250 р
сироп по желанию 

Американо.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200 мл	 220 р
Двойной эспрессо.  .  .  .  .  80 мл	 220 р
Эспрессо.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 мл	 180 р

Сок в ассортименте.  .  .  180 мл	 160 р 
яблоко / апельсин / ананас / мультифрукт

Чай листовой.  .  .  .  .  .  .  .  .  500 мл	 380 р 
чёрный / зелёный / травяной
.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 800 мл	 500 р

Игристое (брют) По субботам и воскресеньям .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .125 мл	 450 р



bristol_hotelPRIX FIXE BREAKFAST — 1200 ⃋
Includes your choice of one main course, a dairy product, and a drink

To order by time, call 181 or fill out 
the pre-order form

MAIN COURSE
Irish Breakfast .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  350 g	950 rub

• in-house salted salmon, potato pancakes, cream cheese, sour cream, toasts 

English Breakfast.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .350 g	950 rub
• two sunny-side-up chicken eggs, two sausages and a grilled tomato, bacon,  
beans in tomato, toasts

French Breakfast.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  350 g	950 rub
• four sunny-side-up quail eggs, grilled zucchini, and tomato, two grilled sausages,  
bacon, toasts, and a small salad of fresh cucumber, boiled egg with homemade mayo

Turkish Breakfast / Halal .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .450 g	950 rub
• two sunny-side-up chicken eggs fried with spiced beef sujuk, served with toma-
toes, cucumbers, bell peppers, black and green olives, fresh greens, two kinds of 
cheese, honey, and sesame bread «Simit»

American Breakfast.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .450 g	950 rub
• two sunny-side-up chicken eggs, bacon, three sausages, french fries, ketchup,  
mustard, toasts

Croissant.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	 950 rub
• with chocolate and hazelnut filling, farm cottage cheese with fruits, berries,  
cashews and mountain honey.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	 330 g
• baked with ham, tomatoes, and mozzarella, served with a poached egg, fresh  
tomato, salad mix .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 250 g
• with almond cream and strachatella, fruit salad with white chocolate sauce,  
cashews, and berries .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	 350 g
• baked with salmon, pickled cucumbers, and mozzarella, served with tomato  
scramble of two chicken eggs.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	 265 g

Cottage Cheese Casserole.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  370 g	950 rub
• with dried apricots, cheese-and-cream sauce, and fresh berries

Syrniki .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  260 g	950 rub
• classic syrniki served with sour cream, jam, and fresh berries
• with raspberry filling served with sour cream, raspberry jam, and fresh berries
• with stewed apple filling, served with sour cream, salted caramel, fresh berries
• coconut syrniki served with cheese cream, mango/passion fruit sauce, and 
pineapple pieces

Viennese Waffles.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .	 950 rub
• covered with mashed avocado, hollandaise sauce, in-house salted salmon,  
served with a poached egg, and roasted potatoes .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	 450 g
• baked with ham, Caesar sauce, cheddar cheese, served with a fried egg  
and avocado.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	 350 g
• with banana, cottage cheese cream, tiramisu mousse, and raspberry craft  
ice cream .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	 350 g

Shakshuka.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 g	950 rub
• three chicken eggs poached in a sauce of tomatoes, bell peppers, onions,  
spices, mozzarella cheese, served with ciabatta

Sunny-Side-Up Eggs.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  370 g	930 rub
• two sunny-side-up chicken eggs, ham, brynza and cheddar cheese, butter, ciabatta

Village-Style Sunny-Side Up Eggs .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300 g	930 rub
• three chicken eggs fried with salo, onion, and tomatoes, served with pickled  
cucumbers and warm bread

Frittata with Shrimps.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300 g.950 rub
• made with three chicken eggs, shrimps, spinach, cherry tomatoes,  
and Parmesan cheese, served with a salad mix and toasts

Omelette of two chicken eggs served with fresh vegetables  
and house-baked bread.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  330 g.950 rub

• filled with camembert, cheese dip, dried tomatoes, and broccoli
• filled with chicken, champignon mushrooms, and mozzarella
• filled with ham, tomatoes, and mozzarella

Gluten-Free Breakfast .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  350 g.950 rub
• with Sous Vide chicken, egg white omelette, and vegetable side dish

Gruels are served with honey, granola, dried fruits, nuts, fresh fruits,  
and berries .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .335 g.930 rub

• оatmeal/ buckwheat/ rice/ semolina cooked with milk of your choice:  
cow’s milk, almond milk, coconut milk or water

Hearty Buckwheat Porridge .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  440 g.930 rub
• with butter, chicken breast, a poached egg, a salad of cucumber, tomatoes,  
onion, brynza, and greens, dressed with olive oil

«Tiramisu» Dessert Porridge .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300 g.930 rub
• oatmeal cooked with cow’s milk and cream, covered with Tiramisu cream  
and cocoa, served with Savoiardi biscuits and fresh berries

Crepes served with honey, jam, and sour cream .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6 p / 240 g.930 rub
Tsar-style crepes .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3 p / 130 g.970 rub

• served with honey, jam, and sour cream

Blinchiki (Russian wrapped crepes) with sour cream .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  ..950 rub
• filled with meat.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .240/50 g
• filled with baked salmon and mozzarella.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .240/50 g
• filled with stewed apple, cinnamon, walnut, served with grillage sauce.  .  . . 240/50 g
• filled with sweet cottage cheese.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .240/50 g

Pelmeni (Russian Dumplings) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 500/200 g.930 rub
• with turkey filling, served with butter, sour cream, and broth

DAIRY PRODUCTS
Cottage cheese.  .  .  .  .  .  .  .  100 g	 200 rub	 Yogurt.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .150 g	 200 rub
Ryazhenka .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  180 ml	 160 rub	 Kefir.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  180 ml	 160 rub
traditional Russian fermented dairy product

DRINKS
Cappuccino/Latte (syrup optional).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200 ml	 250 rub
Americano.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200 ml	 220 rub
Doppio espresso .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80 ml	 220 rub
Espresso .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .40 ml	 180 rub
Leaf tea (black/green/herbal) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  500/800 ml	 380/500 rub
Juice (apple /orange/ pineapple / multifruit).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  180 ml	 160 rub 
Sparkling Wine (Brut).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .125 ml	 450 rub
served on Saturdays and Sundays only

BREAKFAST
from 7:00 to 11:00


